TECHNISCHE FICHE

CLEO 70

PROFESSIONELE HANDZEEP 1 L

Productomschrijving en toepassingsgebieden

Vloeibare huidneutrale schuimende handzeep voor een milde

reiniging van de handen zonder de epidermlaag aan te tasten,

zonder risico op allergieén. PH-
voor een zuinig gebruik. Geschikt voor gebruik in de horeca,

neutraal. Geavanceerde formule -

el
©

voedingsindustrie, gezondheidszorg, kantoren, enz.

Gebruiksaanwijzing en dosering

Klaar voor gebruik. Handen nat maken. 1,5-2 ml" product
in de handpalm aanbrengen. Handen en polsen gedurende
30 seconden grondig inwrijven, ook tussen de vingers en
onder de nagels, en laten schuimen. Afspoelen met zuiver
water. Afdrogen met papier of doek voor éénmalig gebruik.

1,5-2 ml =1 druk op een elleboogdispenser of doseerpompje.

Geschikt voor

CLEO 70 is geschikt voor een milde reiniging van de
handen zonder de epidermlaag aan te tasten en zonder
risico op allergieén. Geschikt voor gebruik in de horeca,
voedingsindustrie, gezondheidszorg, kantoren, enz.

Milieu, wetgeving en normen Technische gegevens Logistieke gegevens
Samenstelling conform aan de E.G. e uitzicht: vloeibaar e referentie: CLEO 70
richtlijnen: anionogene opperviakte- e kleur: wit o UFI:3JRP-RS4H-DROS-7ATG
actieve 5% - 15%, amfotere opper- e geur: kenmerkend e verkoopeenheid: 1x1 L
vlakte-actieve stoffen <5%, e relatieve dichtheid (20°C): e eenheden per karton: 6x1 L
niet-ionogene oppervlakte-actieve 1,0130 kg/L e type sluiting:
stoffen <5%, parfums, conserverings- e pH:6,0 schroef-klik dop, doseerbaar
middelen (phenoxyethanol, e oplosbaarheid in water: e EAN-code -verkoopeenheid:
ethylhexyl glycerin). volledig oplosbaar 5420053215247
e EAN-code-karton:
Bovenstaande gegevens zijn gemiddelde 5420053215254

productiewaarden en kunnen niet
opgevat worden als specificatie.

Bijzondere voorzorgsmaatregelen

Hantering:
Instructies en aanbevelingen omtrent de hantering, het gebruik
en de verwijdering van dit product worden beschreven in het
bijhorende veiligheidsinformatieblad.

Opslag:
Bewaring in gesloten verpakking, in een afgesloten, vorstvrije
en geventileerde ruimte. Gescheiden houden van incompatibele
producten. Raadpleeg het veiligheidsinformatieblad.
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