FICHE TECHNIQUE

CLEO 55
BRILLANTEUR INOX PROFESSIONNEL 500 ML

Description du produit et domaines d’application | |

Produit professionnel prét a I'usage pour le nettoyage et l'entretien »
des surfaces et des matériaux de cuisine en inox, en chrome et en »
aluminium tels que hottes, tables (de travail), comptoirs, éviers,
chariots, etc. Convient également aux surfaces et parois extérieures
des fours, friteuses, chambres froides, cuisiniéres, etc.

Protege contre les traces d'eau, les empreintes de doigts et les
nouvelles souillures. Résultat étincelant.

Mode d’emploi et dosage Convient a

Prét a 'usage. Dégraisser la surface si nécessaire. Vaporiser CLEO 55 convient pour surfaces et matériaux de cuisine
le produit sur la surface froide, étaler et frotter avec un en inox, en chrome et en aluminium tels que hottes,
chiffon sec ou essuie-tout et laisser sécher. tables (de travail), comptoirs, éviers, chariots, etc.
Attention: sur les surfaces destinées au contact avec Convient également aux surfaces et parois extérieures
des denrées alimentaires: aprés application, rincer abon- des fours, friteuses, chambres froides, cuisiniéres, etc.

damment a 'eau claire et essuyer avec un chiffon sec ou

essuie-tout.
Environnement, législation Informations techniques Informations logistiques
et normes
Composition conforme aux directives e aspect: liquide o référence: CLEO 55
C.E.: hydrocarbure aliphatiques >30%, e couleur: incolore o UFI: 414N-P90S-410M-YUNC
parfums. e odeur: caractéristique e unité de vente: 1x500 ml
e densité relative (20°C): e unités par carton: 24x500 ml
0,8000 kg/L e type de fermeture:
e pH:/ flacon vaporisateur
e solubilité dans l'eau: e code EAN - unité de vente:
insoluble 5420053215209
e code EAN - carton:
Les informations décrites ci-dessus sont des 5420053215216
valeurs de production moyennes et ne peuvent
pas étre interprétées en tant que spécifications.
Recommandations particuliéres
Manipulation: Stockage:
Les instructions et recommandations relatives aux précautions a A conserver en emballage fermé, & l'abri du gel, dans un
suivre par rapport & la manipulation, I'usage et I'élimination du espace aéré. Stockage a |'écart de produits incompatibles.
produit sont décrites sur la fiche de sécurité correspondante. Consulter la fiche de sécurité.
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