FICHE TECHNIQUE

CLEO 95
DETARTRANT CUISINE PROFESSIONNEL 5 L

Description du produit et domaines d’application

Produit composé professionnel pour le nettoyage et le détartrage

des éléments chauffants des appareils. Spécialement congu a

base d'acide citrique. Dissout le calcaire et prévient la corrosion

et les réactions agressives sur les métaux. Prolonge la longévité é%@%

SRR
sL

des appareils. Ne laisse pas de traces.

Mode d’emploi et dosage Convient a

Diluer. CLEO 95 convient & tous types de machines & vaisselle
Petits appareils: 1,5% (15 ml sur 1 L d’eau). professionnelles et ménagéres, laves-verre et autres
Pommeaux de douche et percolateurs: 3% (30 ml sur1L appareils tels que percolateurs, bains-marie électriques,
d’eau). Laisser agir 24 h. machines a glacons, etc. Convient également aux
Machines: 10% (100 ml sur 1L d’eau). pommeaux de douche et autres matériaux sanitaires.

Rincer soigneusement a l'eau claire aprés chaque utilisation:
3x pour les petits appareils, vidanger les machines avant le
ringage. En cas d’entartrage tenace, répéter la procédure.

Environnement, législation Informations techniques Informations logistiques
et normes
Composition conforme aux directives e aspect: liquide o référence: CLEO 95
C.E.: agents de surface non-ioniques e couleur: incolore o UFI: YSC9-NDCJ-NOO5-DVWN
15%-30%, conservateurs (chloro- e odeur: caractéristique e unité de vente: 1x5 L
méthylisothiazolinone, méthylisothia- e densité relative (20°C): e unités par carton: 4x5 L
zolinone). 1,1560 kg/L e type de fermeture:
e pH:2,1 bouchon a vis
e solubilité dans l'eau: e code EAN - unité de vente:
complétement soluble 5420053215322
e code EAN - carton:
Les informations décrites ci-dessus sont des 5420053215339

valeurs de production moyennes et ne peuvent
pas étre interprétées en tant que spécifications.

Recommandations particuliéres

Manipulation: Stockage:
Les instructions et recommandations relatives aux précautions a A conserver en emballage fermé, & l'abri du gel, dans un
suivre par rapport & la manipulation, I'usage et I'élimination du espace aéré. Stockage a |'écart de produits incompatibles.
produit sont décrites sur la fiche de sécurité correspondante. Consulter la fiche de sécurité.
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